
商品名 価格 注文数 価格（計） 商品名 価格 注文数 価格(計)

三重県産丸大豆醤油　三重奏　 1ℓ 470円 コシヒカリ　有機肥料使用　 10㎏ 4200円

三重県産丸大豆醤油　三重奏 500㎖ 270円 コシヒカリ　有機肥料使用 5㎏ 2100円

超特選醤油 1ℓ 420円 コシヒカリ（前年米）　有機肥料使用 10㎏ 3240円

超特選醤油 500㎖ 250円 コシヒカリ（前年米）　有機肥料使用 5㎏ 1620円

小左衛門さんちの醤油吟選 1ℓ 360円 コシヒカリ　一般肥料使用 10㎏ 3600円

小左衛門さんちのつゆ 1ℓ 800円 コシヒカリ　一般肥料使用 5㎏ 1800円

小左衛門さんちのつゆ 500㎖ 470円 みえのゆめ　一般肥料使用 10㎏ 2820円

ヤマコ超特選さしみたまり 300mℓ 280円 みえのゆめ　一般肥料使用 5㎏ 1410円

小左衛門さんちのみそ　赤だしみそ 750g 410円 百花のはちみつ 130g 880円

小左衛門さんちのみそ　合わせの赤 750g 410円 はちみつ４種 35g×4 1700円

小左衛門さんちのみそ　合わせの白 750g 410円 伊勢本かぶせ茶　上 100g 1080円

桑名のこめ油 1500g 1100円 伊勢本かぶせ茶 100g 864円

桑名のこめ油 500g 550円 やぶきた煎茶 100g 864円

純正ごま油　濃口 340g 570円 高級煎茶 100g 1080円

純正ごま油　太白 340g 610円 カフェオレエキス　無糖 600㎖ 1250円

伊勢蔵　桑名のこめ油ドレッシング　和風 300g 450円 カフェオレエキス　加糖 600㎖ 1250円

伊勢蔵　桑名のこめ油ドレッシング　ごま 300g 450円 ドリップバック 1袋 150円

穀物酢　瓶 900㎖ 280円 レギュラーコーヒー 200ｇ 1110円

米酢　瓶 900㎖ 410円 トマト　みそら（袋入）　 500~550g 350円

すし酢　白梅　瓶 900㎖ 570円 ミニトマト　アイコ（袋入）　 230g 260円

かつお削り薄花削り 70g 500円 伊勢志ぐれ煮 85g 430円

血合い抜き糸削り 60g 500円 伊勢志ぐれ煮（甘口） 85g 430円

たつお削り鰹厚削り 150g 500円 花かつお煮 65g 430円

かつお削り鰹砕片削り 60g 500円 磯しぶき煮 90g 380円

無添加だしパック 200g 500円 エリンギ 95g 380円

手延ひやむぎ 225g×3束 690円 萬金飴 
100g(個包装)

約18個入 395円

手延そうめん（贈答用） 53g×23束 3672円 かわいいマグネット 3個入り 100円

手延そうめん 53g×5束 454円 幻のなたね油ペットボトル 600g 1500円

九鬼太白胡麻油使用　大矢知手延干
麺（ひやむぎ）

225g×3束 1404円 幻のなたね油　ビン 275g 900円

みかん（ネット入） 1㎏(約13個) 300円

小計 小計

合計

発注日　　　　月　　日 お名前

受け取り方法 宅急便（着払い） ご住所　〒

領収書 必要 不要 お電話番号

受け取り時に現金支払い 郵便局（ゆうちょ銀行）口座　　　記号 12220　　  番号 2596431　名義　卒業後の自立と社会参加をすすめる会

聖母の家学園にて
直接受け取り
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新製品！

三重県産丸大豆醤油 超特選醤油 小左衛門さんちの醤油 小左衛門さんちのつゆ

三重奏 吟選
1ℓ　470円 1ℓ　420円 1ℓ　360円 1ℓ　800円 300ｍｌ 280円

500㎖　270円 500㎖　250円 500㎖　470円

新製品！ 新製品！

小左衛門さんちのみそ 小左衛門さんちのみそ 小左衛門さんちのみそ

赤だしみそ　750ｇ 合わせの赤　750ｇ 合わせの白　750ｇ

410円 410円 410円 450円 450円

穀物酢　瓶 米酢　瓶 すし酢　白梅　瓶
９００ml ９００ml ９００ml
２８０円 ４１０円 ５７０円

伊勢蔵　桑名のこめ油ド
レッシング　ごま　300ml

伊勢蔵　桑名のこめ油ド
レッシング　和風　300ml

ヤマコ超特選さしみ
たまり

田中酢店

ヤマコ醤油株式会社は、醤油･味噌･たまりを作り

続けて、創業以来200余年を数えます。当時の伝

統を今に受け継ぎつつ、そこに現代の技術と嗜

好を取り入れることにより、地域の食文化の伝承

に微力ながら貢献しています。「おいしい」は、み

なさまの食卓を笑顔にする力があります。「食卓

に笑顔を」それが、ヤマコ醤油の願いです。

カクタ酢は三重県でおいしい酢を作り続けて

100年以上になります。東海地区では多くのお

寿司屋さんも使っています。製造している田中

増治郎さんは、現在90歳以上ですがとても研究

熱心で、現状商品の品質管理と日々新しい商

品開発に取り組んでおられます。



純正ごま油 純正ごま油　太白 桑名のこめ油

340ｇ 340ｇ 1500ｇ　1100円

570円 610円 500ｇ　　550円 　

かわいいマグネット
(3個）

萬金飴
100ｇ（個包装）約18個入

１００円 ３９５円

ごまを煎らずに低温圧搾法で搾
ることで、ごま本来の持つ旨味を
活かしたごま油です。

ごまを特に強く煎り、伝統的な圧
搾製法100％で仕上げた純正ご
ま油です。

沖縄の黒糖に、萬金

丹に使用している和

漢植物の3種類を配

合した、″のど″ 

と″おなか″にうれし

い、風味豊かな黒飴

です。

元禄１２年、桑名に住む一

軒の油屋さんが紙の上に

落ちた糠が油のしみを作っ

たのを見て糠から油を絞る

ことを思いつきました。これ

が日本で始めて米から油を

絞り商ったという記録です。

桑名は米油の発祥の地で

す。

本校の中学部の生

徒が作ったマグネッ

トです。かわいいで

すよ。



有限会社マルヤス安田商店

薄花削り 血合い抜き糸削り 鰹厚削り 鰹砕片削り
70ｇ　500円 60ｇ　500円 150ｇ　500円 60ｇ　500円

無添加だしパック
200ｇ　500円

コシヒカリ（新米）
有機肥料使用

コシヒカリ（前年米）
有機肥料使用

コシヒカリ（新米）
一般肥料使用

みえのゆめ
一般肥料使用

４２００円
約１０キログラム

３２４０円
約１０キログラム

３６００円
約１０キログラム

２８２０円
約１０キログラム

５キログラムもご用意しております。　　価格は１０キログラムの半分です。
玄米での重量で表示しています。　　玄米１０キログラムを精米するので約9.5キログラムとなります。

安田商店のかつお節は、国内産鰹を削ったかつお節です。

■薄花削りは、脂が少ないので、だしも濁らず、そのまま食べても、臭みが少なく、香りが良く,
あっさりした味です。
■血合い抜き糸削りは、血合を取ることで、数の子、焼きなす、漬物などにかけた時に、見た目
が良く、臭みが少ないのが特徴です。
■鰹厚削りは、鹿児島県枕崎産100％のかつお節を,だし用として、厚削りしました。枕崎産はい
ぶしが強く、だしの香りが良いのが特徴です。
■鰹砕片削りは、花かつおを砕片しました。漬物、焼きそば、お好み焼きなどに、ふりかけて下
さい。香りが良く、とても美味しくなります。
■無添加だしパックは、かつお節、さば節、むろ節、いわし節を混合しました。5～10ℓの水に一
袋を入れ、沸騰したら、弱火で10分ほどで、美味しいだしが出ます。

用途に合わせてお使いください。

伊賀地区は四方を山に囲まれているため水量が豊富です。
盆地特有の朝晩の冷え込みがお米をぎゅっと甘くしてくれま
す。甘みが強く、香りが良い伊賀米を廣岡さんが愛情を込め
て育てました。



カフェオレエキス無糖 カフェオレエキス加糖 ドリップバックコーヒー
６００ｍｌ ６００ｍｌ １袋
１２５０円 １２５０円 １５０円

百花のはちみつ ４種のききはちみつ
１３０グラム ３５グラム×４

８８０円 １７００円

トマト　みそら（袋入） ミニトマト　アイコ（袋入） 河原田みかん（ネット入）
５００～５５０グラム ２３０グラム

３５０円 ２６０円

新商品！

カフェオレエキスは、5倍程度の牛乳で割るだけで簡単にカフェオレがお
楽しみいただけます。水で割ればアイスコーヒーとしてもお召し上がりい
ただけます。

４種のききはちみつは百花・椿の森・くろがねもち・野ばら　です。
時期によって３種になります。３種の価格は１４００円です。

１キログラム(12～13個）

３００円

トマト販売は１２～７月です。
みかん販売は１１～１月です。
 トマトとみかんは傷みやすい
ので、学園受け取りの方のみ
ご注文ください。

ナナイロブレンド

レギュラーコーヒー200ｇ

1110円

あずんガーデンファーム

は野菜本来の自然の旨

みと自然の美味しさを追

求します。

Nanairo珈琲は自家焙煎珈琲の挽き売り専門店として、2009年2

月15日nanairo coffee店を桑名駅前サンファーレ北館2Fにて営

業しています。



└╛╗⅞
◓ꜝⱶ×

手延ひやむぎ
２２５グラム×３束

手延そうめん
５３グラム×５束

手延そうめん（贈答用）
５３グラム×２８束

（約１２食分）

１４０４円 ６９０円 ４５４円 ３６７２円
　

伊勢本かぶせ茶　上
 100グラム

伊勢本かぶせ茶
100グラム

高級煎茶
100グラム

やぶきた煎茶
100グラム

１０８０円 ８６４円 １０８０円 ８６４円

「金魚印大矢知手延麺」は、良質の小麦粉を使用した添加物を一切加えない自然食品として高い評価を得ています｡200年の伝
統の味を守り、1本1本手づくりで作っております｡皆様にも是非、この金魚印大矢知手延麺のおいしさを知っていただきたいと
思っております｡



伊勢志ぐれ煮 伊勢志ぐれ煮（甘口） 花かつお煮 磯しぶき エリンギ
85g 85g 65g 90g 95g

430円 430円 430円 380円 380円
あさりを伝統の
溜りと生姜で、
じっくりと柔らかく
煮上げました。

あさりを伝統の
溜りで柔らかく
あっさりとした甘
味に煮上げまし
た。

三重県産の鰹節
を使い、ほど良
い甘味に炊き上
げました。

三重県産のちり
めん、花かつお、
アラメをブレンド
しました。

三重県産のエリ
ンギを、手間暇
かけてコリコリと
した食感に炊き
上げました。

ペットボトル ビン
600ｇ 275ｇ

1500円 900円

伊勢志ぐれ煮及び各種佃煮は、地元三重の醤油メーカーに特別

に造ってもらった専用の生引き溜りと、三重のブランド醤油である

伊勢醤油で独自の配合を行い、ゆっくりと時間をかけて煮込みまし

た。直火で煮詰めるので、素材の旨みを逃さず、生臭さがなくコク

があります。柔らかく仕上がっているので、お子様からお年寄りの

アイトム建設株式会社 と障害者自立支援施設共栄作業所では、農業参画という観点で、地

域の社会貢献と両者の事業発展を目指し、共同作業・共同販売を 始めています。

全社協 SELP 協の承認のもと、農業参入企業と社会就 労センターの共同作業・共同販売に

よりできたこのなたね油は昔ながらの釜炒り圧搾法で搾った手作りの油です。

原 料のなたねは四日市市川島地区栽培した国産の「ななしきぶ」を 100％使用しております。


